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SEMAINE DU 04/05 AU 07/05/2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI 8 mai

Pommes de terre fagon

Concombres tomates et mais

Paté de campagne HVE

HORS D'GEUVRE o . Pizza au fromage .
piémontaise nature cornichon
. i X Boulettes de beeuf VBF sauce | Emincé de volaille NOUVELLE
PLAT CHAUD Réti de boeuf VBF au jus Colombo de poisson du jour AGRICULTURE 4 I'aigre douce
GARNITURE Ratatouille Pommes vapeur quartier Petits pois Frites au four
PRODUIT LAITIER Carré président Petit suisse sucré Gouda Saint Paulin
DESSERT Fruit frais Yaourt velouté aux fruits Fruit frais Créme au caramel
SEMAINE DU 11 au 13 mai 2026
LUNDI MARDI I MERCREDI I JEUDI 14 MAI VENDREDI 15 MAI
HORS D'CEUVRE Pomm?§ de terre fagon Concomb.re cube creme de CEuf dur mayonnaise
piémontaise ciboulette
Filet de poulet NOUVELLE .
PLAT CHAUD AGRICULTURE basquaise Boulettes de veau au jus Cordon bleu
|GARNITURE Farfalles I Riz nature | Carottes a la créme | I |
|PRODUIT LAITIER Mimolette I Petit moulé | Petit suisse aux fruits | I |
|DESSERT Fruit frais | Paris Brest | Fruit frais | Créme dessert chocolat I |
SEMAINE DU 18 au 22 mai 2026
LUNDI [ MARDI [ MERCREDI [ JEUDI [ VENDREDI |
Salade de pommes de terre,
HORS D'CEUVRE Radis HVE Croc au sel Paté de volaille sans porc Betteraves vinaigrette pommes fruits, noix, Melon HVE
mayonnaise
PLAT CHAUD Lasagnes ricotta chévre Poulet NOUVELLE Gratiné de poisson au fromage | Roti de porc HVE mirepoix de Dos de colin MSC sauce
épinards AGRICULTURE au jus MSC pommes provencale
GARNITURE Plat complet Pommes noisettes Purée de carottes Poélée de pommes fruits Frites au four
F |
PRODUIT LAITIER Fondu président romage blanc nature et Gouda Petit suisse sucré Chanteneige
dosette de sucre

DESSERT Tarte pomme rhubarbe | Fruit frais | Crépe sucrée I Cake aux pommes I Créme dessert chocolat |
SEMAINE DU 25 au 29 mai 2026

LUNDI PENTECOTE | MARDI | MERCREDI | JEUDI 14 MAI | vENDREDIISMAI |

HORS D'CEUVRE I Coleslaw HVE l CEuf dur mayonnaise | Paté de campagne HVE | Pastéque |
Pavé d i bl MSC T tes farci j
PLAT CHAUD ave ge poisson blanc Boulettes de boeuf Saucisse de volaille nature omates farcies au jus (sans
sauce beurre blanc porc)

|GARNITURE I Pommes vapeur quartier I Flageolets et haricots verts I Purée de pommes de terre I Riz nature |

[PRODUIT LAITIER

[

Tartare ail et fines herbes

[

Yaourt velouté aux fruits

[

Camembert

[

Fromage blanc sucré

[DESSERT

Fruit frais

[

Madeleines

[

Créme dessert vanille

[

Eclair au chocolat

LEGENDE DES
COULEURS

Plat contenant du porc

Produit de saison

Toutes les viandes bovines et porcines sont frangaises

Produit élaboré chez Convivio

Plat végétarien



